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 Preventive Controls for Human Food 
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ที่ปรึกษาระบบคุณภาพและความปลอดภยัอาหาร 
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FoSTAT-Public Training 
“FSPCA-Preventive Controls for Human Food”  

 กฎหมาย Food Safety Modernization Act (FSMA)  มีวตัถุประสงคห์ลกัเพ่ือปฏิรูป
ระบบการควบคุมความปลอดภยัอาหาร โดยไดเ้ปลี่ยนแปลงและเพ่ิมเติมสาระส าคญัของ
กฎหมายความปลอดภยัอาหารฉบบัปัจจบุนั (The Federal Food Drug, and the Cosmetic 

Act of 1938) อีกทัง้ เพ่ิมอ านาจใหแ้ก่ USFDA (US Food and Drug Administration) ในการ
บงัคบัใชก้ฎระเบียบต่างๆ กบัผูป้ระกอบการ ควบคุม และตรวจสอบกระบวนการผลิตสินคา้ให ้
เขม้งวดมากขึน้ เพ่ือเนน้ใหก้ารควบคุมเป็นมาตรการเชงิป้องกนั (preventive measure) แทน
การตอบโตภ้ายหลงัเกิดปัญหา  
 โดยวนัท่ี 19 กนัยายน 2559 นี้ ถือเป็นวนัท่ีเริ่มมีการบงัคบัใช ้ ระเบียบการควบคุม
เชงิป้องกนัส าหรบัอาหารมนุษย ์ (Preventive Controls for Human Food Regulation) ท่ี
องคก์ารอาหารและยาของสหรัฐอเมริกา ประกาศใหผู้ผ้ลิตอาหารมนุษย ์ ท่ีเป็นสถาน
ประกอบการขนาดใหญ่ (มีจ านวนผูป้ฏิบติังานตัง้แต่ 500 คนขึน้ไป และ ยอดขายตัง้แต ่
1,000,000 เหรียญสหรฐัตอ่ปี) ตอ้งปฏิบติัตามระเบียบการควบคมุเชงิป้องกนัฉบบันี ้  
 ประเทศไทยก็เป็นหน่ึงในผูน้ าเขา้สินคา้ท่ีส าคญัของสหรฐัฯ สมาคมฯไดเ้ห็นถึงความ
จ าเป็นนี้ จึงจดัใหมี้การอบรมหลกัสูตร Preventive Controls for Human Food ซึง่มีเนื้อหา
ส าคญัส าหรบัผูป้ระกอบการไทยท่ีสนใจ และตอ้งการศึกษากฎหมาย FSMA เพ่ือการน าไป
ปฏิบติัไดอ้ย่างถูกตอ้งในการส่งสินคา้ออกไปยงัสหรฐัฯ พรอ้มการมอบใบรบัรองการผ่านการ
อบรมหลกัสตูรดงักลา่วท่ีออกโดย USFDA ใหผู้เ้ขา้รว่มอบรมทุกท่าน 
คุณสมบติัผูเ้ขา้อบรม 

ผูป้ระกอบการแปรรูปอาหาร  ผูป้ฏิบติังานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร ขา้ราชการ 
อาจารย ์ นักศึกษา นักวิจยั ท่ีมีความรูใ้นระบบมาตรฐานดา้นคุณภาพและความปลอดภยั
อาหาร และผูส้นใจทัว่ไป 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

วนัที ่25 ตุลาคม 2559 
 

Chapter 1 Introduction to Course and Preventive Controls 
Chapter 2 Food Safety Plan Overview 
Chapter 3 Good Manufacturing Practices and Other Prerequisite Programs 
Chapter 4 Biological Food Safety Hazards 
Chapter 5 Chemical, Physical and Economically Motivated Food Safety 

Hazards 
Chapter 6 Preliminary Steps in Developing a Food Safety Plan 
Chapter 7 Resources for Preparing Food Safety Plans 
 

วนัที ่26 ตุลาคม 2559 
 

Review and Questions  
Chapter 8 Hazard Analysis and Preventive Controls Determination 
Chapter 9 Process Preventive Controls 
Chapter 10 Food Allergen Preventive Controls 
Chapter 11 Sanitation Preventive Controls 
Chapter 12 Supply‐chain Preventive Controls 
 

วนัที ่27 ตุลาคม 2559 
 

Review and Questions  
Chapter 13 Verification and Validation Procedures 
Chapter 14 Record‐ keeping Procedures 
Chapter 15 Recall Plan 
Chapter 16 Regulation Overview – cGMP, Hazard Analysis, and Risk-Based 

Preventive Controls for Human Food 
Wrap Up 
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ลงทะเบียน ONLINE ไดที้่  
https://goo.gl/J14ec7 

หรือส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศพัท0์2 942 8528 , 083 908 0797โทรสาร 02 942 8527 

Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 

โปรแกรมสมัมนา 

การเดินทาง 
-  ลงทางด่วนงามวงศว์าน ฝ่ังแคราย ตรงขึน้สะพาน
ขา้มแยกแคราย ผ่านบิก๊ซไีปขึน้สะพานกลบัรถ 
โรงแรมอยู่ถดัจาก The Hotel 
- รถประจ าทางสาย 18  134  177  191  388 
- รถตู ้ เสน้ทางรตันาธเิบศร ์ ท่ีจะไป บางบวัทอง 
บางใหญ่ ท่าอิฐ  
 

ผูเ้ขา้รบัการอบรม ที่เขา้เรียนและร่วมกิจกรรมกลุ่ม
ครบตามหลกัเกณฑเ์งื่อนไขทุกท่าน จะได้ร ับใบ
ประกาศนียบตัรจาก Food Safety Preventive Control 
Alliance (FSPCA) USA ซึ่งใชเ้ป็นหลกัฐานแสดง
คุณสมบติัส าหรบั Preventive Control Qualified 
Individual (PCQI) FSPCA Preventive Controls for 
Human Food ตามระเบียบของ US FDA 
 

http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73
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